
 
 
 

Weihnachtszeit 
2023 

 
 
 
 

Wir freuen uns, Sie in unserem traditionsreichen Restaurant begrüßen zu dür-
fen und wünschen Ihnen gemütliche Stunden im Kreise ihrer Lieben mit Köst-
lichkeiten aus unserer Küche. Sollten Sie Fragen, Unverträglichkeiten oder be-
sondere Wünsche haben, so wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an uns. Eine 
Karte der allergenen Stoffe erhalten Sie auf Wunsch von unseren Mitarbeitern. 

 
 
 

Das Eisbach-Team wünscht  
Frohe Weihnachten und  

Guten Appetit! 

 
 

 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
Hugo     6,50 
Sekt mit Holunderblütensirup, Limette und Minze  

 
Ipanema - alkoholfrei-   5,50 
Limette, Ginger Ale, brauner Rohrzucker, Eiswürfel 

 
Lillet Berry   7,30 
Lillet rosé, Schweppes Wild Berry *4, Beeren 

 
Maperol   7,30 
Sekt, Aperol, Maracuja 

 
Johannisbeer-Orangen-Spritz           7,30 
(Sekt, Johannisbeersaft, Orangenlikör, Orangenscheibe) 

 
Aperol Spritz *5    6,50 
 
Glas Sekt                                                                          0,1l  5,30 
Hotel Heinz Selection Cuvée brut extra trocken 

 
Kir   5,90 
Crème de Cassis, aufgefüllt mit trockenem Weißwein 

 
Kir Royal  6,30 
Crème de Cassis, aufgefüllt mit Sekt Cuvée brut 

 
Campari *5 4 cl  4,60 
 
Campari-Soda *5 4 cl  5,60 
 
Campari-Orange *5 4 cl  5,80 
 
Martini Bianco, Rosso, Dry 5 cl  4,80 
 
Sherry Dry oder Medium 5 cl  4,70 
 
Portwein 5 cl  5,00 
 
 
 
 
 

alle Preise in € 



 
 
 
Tatar von der geräucherten Forelle  14,50 
an Kartoffelrösti mit Dillschmand und Kresse 
 
 
Feldsalat mit warmem Kartoffel-Dressing  9,90 
dazu gebratener Bacon, geröstete Walnüsse und Croûtons  

 
 

 
 
 
Rinderbouillon mit Minimaultaschen  8,00 
und Wurzelgemüse 

 
 
Steinpilzcrème mit Kräutercroûtons  8,00 
 
 

                                                            

                             Vegetarisch       
 
 
Getrüffelte Fettucine mit gebratenen Kräuterseitlingen 15,00 
und glasierten Kirschtomaten 

 
 

 
 
 
 
 
 
Für vegane Alternativen sprechen Sie uns bitte an! 
 
 

 



                                          
                   Unser Weihnachtsmenü       
 

 
 

Steinpilzcréme 
mit Kräutercroûtons 

 

 
 

Surf & Turf 
Rinderfilet und Garnele 

auf Trüffeljus 
serviert mit Pommes dauphine und Brokkoli 

 

 
 

Baileys-Mousse 
auf Beerenspiegel 

 
 

49,00 
 
 
 
 
 

 
 

Unsere korrespondierende Weinempfehlung: 
 
2020 Nero d`Avola 0,75 l   29,00 
  Feudo Arancio 0,2 l        7,80 
 Mezzocorona 
 Sizilien, Italien 
   

 
 
 
 

alle Preise in € 
 

  



                                                     

                                 Für Kinder      
 
 
 
Kleines Schnitzel „Wiener Art“ 8,50 
dazu Pommes, Ketchup und kleiner Salat 

 
 
Chicken Nuggets mit Pommes frites 7,50 
dazu Ketchup und kleiner Salat 

 
 
Portion Pommes frites rot-weiß 4,50 
 
 
Räuberteller 
Wir bringen Euch einen Teller und Ihr räubert bei Euren Eltern. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



                                                                

              Unsere Weihnachtsleckereien  
 
 
Zarter Braten von der Lammkeule in seiner Sauce 27,50 
dazu Apfelrotkohl und mit Croûtons gefüllte Kartoffelklöße 

 
 
Rosa gebratene Hirschmedaillons auf Kirsch-Whiskey-Sauce 34,50 
und Pommes dauphine, dazu ein kleiner Feldsalat 

 
 
Medaillons vom Schweinefilet auf Rahmpilzen 26,00 
an winterlichem Gemüse und Kartoffelröstis 

 
 
Surf &Turf 36,00 
Rinderfilet mit Garnelen 
dazu Pommes dauphine und Brokkoli  

 
 
Leckeres von der Gans – Brust oder Keule – in Orangensauce 33,00 
dazu Apfelrotkohl und mit Croûtons gefüllte Kartoffelklöße 

 
 
Rumpsteak (Rohg. 200 g) vom argentinischen Hochlandrind 33,00 
mit buntem Wintergemüse und Kartoffel-Wedges  
 
 
Cassoulet von Edelfischen 27,50 
mit Wurzelgemüse an Tomaten-Reis-Timbal 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bitte haben Sie Verständnis, dass wir für Beilagenwechsel einen Aufpreis von € 2,00  
berechnen. 

 
alle Preise in € 

  



 
 
 
Toblerone-Brownie an Mandarinensorbet 9,50 
 
Baileys-Mousse auf Fruchtspiegel 8,90 
 
Bourbon-Vanilleeis mit heißen Kirschen oder Himbeeren   7,00 
und Sahne 

 
Walnusseis mit heißer Schokoladensauce  7,20 
gehackten Walnüssen und Sahne 

 
 

 

 
Tasse Kaffee  2,80 
 
Cappuccino  3,40 
 
Latte Macchiato  3,60 
 
Espresso  2,70 
 
Glas Tee  2,80 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 
  



 
 
 

Weißwein  0,2 l 
 
Mosel 
2022 Kallfelz Riesling Schoppen Hochgewächs  6,90 
 Qualitätswein, trocken        
 Weingut Albert Kallfelz, Zell-Merl  
 
Mittelrhein 
2021 Bacheracher Riesling   7,10 
 Kabinett, feinherb 
 Weingut Toni Jost, Bacharach 
 
Rheinhessen 
2022 Grauburgunder trocken  7,10 
 Weingut Manz 
 Weinolsheim 
 
Pfalz 
2021  Chardonnay trocken  7,10 
 Weingut Martinspforte 
 Einselthum 
 
 

Weißherbst / Rosé   0,2 l 
 
Baden 
2022 Spätburgunder Weißherbst  7,10 
 Kabinett fruchtsüß 
 Weingut Zotz, Heitersheim 
 
Rheinhessen 
2021 Rose trocken  7,30 
 „Lustspiel“   
 Weingut Manz, Weinolsheim 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise in € 



 
 
 

Rotwein    0,2 l 
 
Pfalz 
2021 Weingarten Cuvée  7,30 
 Spätburgunder & Dornfelder feinherb 
 Weinhaus Hammel & Cie, Kirchheim 
 
Italien 
2021 Rosso Piceno   7,50 
 Sangiovese, Montepulciano 
 Saladini Pilastri, Marken 
 
Spanien 
2020 Infinitus Tempranillo, Cabernet Sauvignon  7,50 
 Vino de la Tierra de castilla Barrique 
 Martinez Bijanda 

 
 

 
 

 
 
 
Flasche 0,75 l 
 
Sekt Hotel Heinz Selection   26,00 
Cuvée brût 
 
Champagner Taittinger  76,00 

brût 
 
Prosecco Canella Superior Millesimato  30,00 
Spumante DOCG  
 

 
 
 
 



 
 
Flasche 0,75 l 
 
Deutschland 
Mosel 
2021 Kallfelz  29,00 
 Riesling Hochgewächs Selektion, trocken 
 Weingut Kallfelz, Zell-Merl 
 
Mittelrhein 
2021 Bacharacher Riesling   27,00 
 Kabinett, feinherb 
 Weingut Toni Jost, Bacharach 
 
Rheinhessen 
2022 Grauburgunder trocken  27,00 
 Weingut Manz   
 Weinolsheim 
 
Pfalz 
2021 Chardonnay trocken  27,00 
 Weingut Martinspforte 
 Einselthum 
 
Pfalz 
2021 Weißburgunder und Chardonnay  30,50 
 trocken 
 Weingut Thomas Hensel, Bad Dürkheim 
 
Italien 
2022 Lugana trocken  29,00 
 Cantina Marsadri 
 Raffa di Puegnago, Gardasee 
 
Frankreich 
2021 Chablis Premier Cru  44,00 
 „Montée de Tonnere“  
 Domaine de L‘Èglantière Jean Durup 
 
 
 
 

Alle Preise in € 

  



                                        
                            Roséweine     
 
Flasche 0,75 l 
 
Baden 
2022 Spätburgunder Weißherbst  27,00 
 Kabinett fruchtsüß 
 Weingut Zotz, Heitersheim 
 
Rheinhessen 
2021 Rosé trocken  28,00 
 „Lustspiel“  
 Weingut Manz, Weinolsheim  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Flasche 0,75 
 
Baden 
2022 Spätburgunder Rotwein trocken  29,00 
 Weingut Zotz, Heitersheim 
 
Pfalz 
2021 Weingarten Cuvée  28,00 
 Spätburgunder & Dornfelder  feinherb 
 Weinhaus Hammel & Cie, Kirchheim 
 
Spanien 
2020 Infinitus Tempranillo, Cabernet Sauvignon  29,00 
 Vino de la Tierra de castilla Barrique 
 Martinez Bijanda 
 
Italien 
2021 Rosso Piceno   29,00 
 Sangiovese, Montepulciano 
 Saladini Pilastri, Marken 
 
Frankreich 
2021 „Le Clos“  31,00 
 Côtes Du Roussillon 
 Grenache, Syrah, Carignan 
 Domaine Boudau, Rivesaltes 
 Weingut Selt, Leutesdorf 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise in € 



 
 

 
 
     2 cl  
 

Amaretto  3,70 
 

Averna  4,00 
 

Ramazzotti  4,00 
 

Sambuca  3,70 
 

Cointreau  3,70 
 

Grand Marnier  3,90 
 

Vallendar Sauerkirschbrand  5,10 
 

Vallendar Williams-Christ-Brand  5,10 
 

Vallendar Orangengeist  5,10 
 

Vallendar Mirabellenbrand  5,10 
  

Vallendar Ingwergeist  5,10 
 

Vallendar Quittenbrand  5,10 
 

Scheibel Waldheidelbeer-Likör  4,90 
 

Jack Daniels 4 cl  6,90 
 

Bushmills  4 cl  6,80 
 

Baileys 2 cl                                                                                            3,70
  
   
 
 
 
 
 
 
 



 
 
     2 cl  
 

Westerwälder Korn  3,50 
 

Malteser  3,60 
 

Linie Aquavit  3,60 
 

Jubiläums Aquavit  3,60 
 

Obstler  4,00 
 

Eulerschluck  3,50 
 

Absolut Wodka  3,80 
 

Jägermeister  3,80 
 

Westerwälder Kümmel  3,50 
 

Fernet Branca  3,50 
 

Bacardi  3,90 
 

Gin Tanqueray  3,90 
 

Asbach  3,90 
 

Remy Martin  4,70 
 

Grappa Chardonnay, Nonino  5,60 
 

Grappa Moscato, Nonino  5,60 
 

Grappa Riserva 8 Years, Nonino  7,50 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise in € 

  



 

Afri Cola *1 0,2 l  2,80 
Afri Cola light *2 0,2 l  2,80 
Bluna Orange *3 0,2 l  2,80 
Bluna Zitrone 0,2 l  2,80 
Orangensaft 0,2 l  3,30 
Apfelsaft 0,2 l  3,20 
Apfelsaftschorle 0,2 l  2,90 
Schweppes Bitter Lemon *4 0,2 l  3,30 
Schweppes Tonic Water *4 0,2 l  3,30 
Schweppes Soda *4 0,2 l  3,30 
Schweppes Ginger Ale *6  3,30 
 
 

Mineralwasser  
Rhodius Classic 0,25l  2,50 
Rhodius still 0,25l  2,50 
Rhodius medium 0,25l  2,50 
Rhodius Classic 0,75 l  5,80 
Rhodius still 0,75 l  5,80 
Rhodius medium 0,75 l  5,80 
 
 

Biere 
Hachenburger Alkoholfrei 0,5 l  4,90 
Hachenburger Hefeweizen 0,5 l  4,90 
Benediktiner dunkles Weizen 0,5 l  4,90 
Hachenburger Malzbier  0,33 l  3,40 
Hachenburger alkoholfrei 0,33 l  3,40 
Hachenburger alkoholfrei Radler 0,33 l  3,40 
Frankenheimer Alt 0,33 l  3,40 
Früh Kölsch 0,33 l  3,40 
 
 

Vom Fass 
Fohr Pils 0,25 l  2,80 
Fohr Pils 0,4 l  4,30 
Hachenburger Hell 0,3 l  3,40 
Hachenburger Hell 0,5 l  5,60 
 
 
 
 
 
*1 Farbstoff E 150, *2 Farbstoff Zuckercouleur, *3 Farbstoff Beta-Carotin, *4 nat. Aromen-Chinin, *5 Farbstoff E120, *6 nat. Aromen + Farbstoff Zuckercouler 


